[Herzlich l/Vi/kommcn

INDISCHES RESTAURANT

HauPtstrassc 50 Oﬂ:nungzeitcn
86641 Kain Montag-Sontag
1130 ~ 1430 17.30 -25.00

Samstag 17.00 ~ 2300



Die Geheimnisse der “Indischen K iiche?”

Das (Geheimnis !ieghnicht nurin dergroBen Auswahl an (Gewiirzen, sondern vor allem
darin, sie sorgycéltig aufeinander abzustimmen und beim kochen so zu behandeln, dass ihr

Aroma zurvollen E_n’mca]tung kommt.

Als Kochgerat wird nur eine Pfanne auf offenem [Teuer oder ein T andoor
(traditioneller [Holzkohle-] ehmofen)benutzt. Der T andoorist der allweckofen der [nder.
Dieses universelle (Gerat ist meinst krugformig und besitzt einen mit festgebranntem
|_ehm ausgekleidete [Holung, auf deren PBoden [Tolzkohle entziindet wird. Obendrauf
kann man eine [fanne oder cinen T opf Platzicren. Der T andoor kann gleichzeitigauch
als Packofen verwendet werden. An die durch die (Glut erhitzten AuBenwinde wird das
tellerférmige Nan ([Fladenbrot) geklebt nd dort gebacken, was einige Minuten dauert.

Nan ist nicht nur eine Beilage zu den “C urries”, sondern es ersetzt auch das Besteck,

mit Nanstiicken nimmt der [nder seine 5Pcise auf und loffelt damit auch die Sobe.

/um schluss noch einige Anmerkungen zum indischen “Currg”. Das Wort Currg ist eine
Phonetischc Missinterptretation die von den Priten nach Europa gebracht wurde. Das
tamilische wort “kari” (Tunke)so” der Usprung fiir diese Bezeic!ﬂnung gewesen sein.
O]Ct wird das \Wort synonym fur alle indischen Geric!’!te gebrauc%t, manchmal fiir
Speisen, die mit einer tgpischcn Sobke zubereitet werden. Manchmal aber auch nur fiir

das beiuns bekannte “Currggcw[}rz”

Tin “Currggewijrz” schlechthin gibt es aberin ]ndien nicht. \/ielmehr handelt es sich
hierbei um eine Zusammcnste“ung verschiedener (ewiirze, die ~~Jeweils individuell
abgestimmt — immer wieder anders schmeckt. Jede Haus)crau,jcder K och verwendet eine
eigene tgPische Curry— Gewijrzmischung, deren Zusammensetzung wie ein Gehcimnis

gchﬂtct wird.

Wie wiinschen |hnen einen «(Guten APPctit»



5UPPCI7
1 Dal Shorﬁa

Jndische Linsensuppe
2 Sabji Shorba

Indischc Gem[ls@suppc

5 T omaten Shorba

I~ xotische Tomatcnsuppe mit Sahne

<1 Murg Shorba

Currgcrcam HU}‘!HCFSUPPC

5 Mulgtani Shorba

Mit indische gclbe | insen und feinem [Huhnerfleisch

6 Jhccnga Shorba

Indische GarnelensuPPe

[ andoori \/orspeisc

i MurgTiUca

/ arte marinierte [Jihnerfleisch gcgri”t

1% (Gemischter | andoori vorsPeisente“er

[iir 2 personen. [ twas von alle T andoori -ksstlichkeiten

4 alte Vorspciscntc//cr

14 Chanac-Chat

Kirchererbsen mit waebeln, frische T omaten, I'iausgem.soﬁe

15 Murg—-Chat

[Huhnerfleisch mit Zwiebeln, frische T omaten, hausgem‘ Sobe

] 6 FaPPaa 2 5tﬁc‘< Haucl—aclijnne Linsenwa{:xceln

4.50€

4.50€

4.50€

4.90€

4.90€

5.50€

5.90 €

11.90€

4.50€

4.90€

2.50€



Warme \/orspciscn

21

2,9

2%

2.4

25

26

27

28

29

50

51

chctablc Fakora

Frische gcmischtes Gemiise

Ohnion Bl’:aji

Zwiebelringe kra]ctig gewiirzt und fein frittiert

Fanccr Fakora

Frischer hausgemachter indischekise

FFish Pakora

7/ artes seelachfillet fein frittiert

(Chicken Pakora

7/ artes [Hithnerfleisch

J]‘iccnga Pakora

Riesengemelen

Samosa

/ wei Pastctcl‘nen mit frischem gemuse und K sse geg[ﬂt

(Gemischter \/cgetarisch \/orspeisenteuer

(fFuir zwei Personcn) verschiedene (Gemiise kise

(Gemischter \/orsPciscte“er

4.90€

4.90€

5.90€

5.50€

5.50€

6.90€

5.90€

8.90 €

11.90€

(]CI'_]I" 2 Personen) verschiedene Gemijse, ]L—‘lijhnchen, Fischstijckc und hausgcmachte Kése

5a/at

Gemischter Salat

(Gemischter 5alat mit Jogurtdressing, auf Wiinsch mit Essig und Ol

Tomatcn Salat

T omaten und Zwiebeln mit E_ssig und O|

4,90 €

4.90€



52

3%

Chicken Salat 7.90€

Gemischter Salat mit gegri”tcn [Hithnchenbruststiicken mariniert

FPaneer Salat 6.90€

Gemischter Salat mit hausgemachtcm K sse

Zu allen Gerichten servieren wir besten [Basmati-Keis

chctanﬁsc/'lc Gerichte

40 Sabji Bahar 10.90€

41

42

45

45

46

47

Frisches (Gemiiser mit hausgemachtem K sse in einer nordlichen CurrgsoBe

FPaneer Makhni 11.90€

Frische fﬂausgemachte K ase in BPutter Masala Sobe

[Dhaba Dal 11.50€

Schwarze | insen mit Putter zubreitet

Amritsari Chole 11.90€

Kirchererbsen mit frischen | omaten, K artoffelen, ]ngwer und Zwiebeln in Currgso&e

Aloo (Gobi Adhraki 11.90€

Frische K artoffeln und Blumenl(oH misc}wung und einerleichten ]ngwenotc

Yellow dal T arka 10.90€

|ndische ge”je Linnsengcricht

Aloo Saag 11.50€

Spinat Kreation mit Kartogeln in CurrysoBc

Delhi bcngcn Masala 12.50€

Gcgri”tc aubcrgine gehackt gcbratcn mit Tomatcn und Zwicbcln



48

49

50

51

32

>E

54

55

56

Mansuri K ofta 12.50€

/arte gebratcn Kartogeh’xré”chen mit hausgemachten K sse und CashewnuBen, serviert in
einergeschmackvo”en Sauce, abgestimmt mit gerieben K ase und Rosinen. im (Gericht nach

kéniglichcn Keccpt
Sabji Jal{:rcji 7 10.90€
[risches gemischtes (Gemiise und Kase

Mater Paneer 11.90€

hausgcmachter Kése mit frischem lngwcr, KUmmcl,Tomaten und Korian&cr angebraten

Furjabi Bhindi Masala 12.50€

Frishe Okrasc}‘nétcn mit / wiebeln, T omaten, Zwiebeln in l(réf:tigcr soBe

K arhai Paneer 12.50€

(Gebratener Kase in Currysoﬁe in der Pfanne serviert

Paneer Chilli 12.50€

FPanner Chilliist ein baliebtes nord [ndisches (Gericht,bei dem gebraten Knusprige K asewiirfel

in einer scharfen sauce aus Scijasauce . E_sig und chilli sauce chorFen werden

Palak Paneer 11.50€

Spinat kreation mit l‘uausgcmacl’xte K ase in Currysoﬁc

\/egetablc K orma 12.90€

Miscl‘nung aus frischem (Gemiise K okonus und Rosinen in mandel Sa)cransoﬁe

Sabji K arhai 11.50€

(ebratener Gemiise, K ase in Masala soRe in der Pfanne serviert



Zu allen Gerichten servieren wir besten Pasmati-RKeis

chan Gerichte

61 FalakA“u 11.50€

Kralctiger Spinat mit K artoffelen in Currgsoﬁe

62 (hana Masala 11.50€

Kirclﬁercrbcsen mit frischen Tomaten Karto]cmceln} ]ngwer und Zwiebel in Currgsoﬁe

63 Yellow Dal Tarka 11.50€

Jndisches ge”je ]__insengericl’xt

64 Bhindi Masala 12.50€

Frischen Okraschoten mit Zwicbel, T omaten, Zwiebeln in kré)ctiger Sobke

65 Palak Chana 11.50€

Kré)ctiger SPinat mit Kirchererbsen in Currysoﬁe

66 Dal Palak 11.50€

| insen mit Spinatkreation

67  DPhartha 12.90€

Gcgri”te Aubcrgincn ge}’xackt ge}aratcn mit | omaten und /wierbeln

68 Mashroom Mater 11.50€

Champignons gebraten mit | omaten, /wiebeln, = rbsen und frischem K oriander

69 (Chana Masala 10.90€

Kirchererbsen mit frischen | omaten , K artoffeln ]ngwer und Zwiebeln in Currgsoﬁe



Zu allen Gerichten servieren wir besten Pasmati-RKeis

[Hiibhnerfleisch (Gerichte

71

72

70

iR

A

el

78

79

80

81

Chicken Currg

/ artes [Hithnerfleisch in !(réi]ctiger Currgsoﬁc

Chicken K orma

7/ artes [Hithnchenfleisch in MandeLSaFramSoBe

K arhai Murg

(ebratenes [Hithnchenfleisch mit FaPrika in Currysoﬁe in der Pfanne serviert

Chicken Jalfrcji </
(ebratenes [Hithnchenfleisch mit Zwiebeln, T omaten und griinem Chilli

Chicken Vindaloo

[Huhnchenfleisch mit SPecialgchrzcn aus (Goa

Butter Chicken

/ artes [Jihnchenfleisch in Butter- | omaten- Sobe

Bombay Chicken T ikka Masala

/ artes gegri”tes Huhnchenfleisch in Masala Sobe

(Chicken Madrasi

12.50€

12.90€

12.90€

12.90€

12.90€

13.50€

13.90€

12.90€

[Hithnchenfleisch in einer wiirziger Koko~Curr3~SoBe nach K sstlicher Sijc{indischer Art

Chicken Saag

/artes [Hithnchenfleisch in Spinatkreation auf nordlicher Art zubreitet

Mango Chicken

/artes r! ihnchenfleisch in frischer Mango SaxCramCaschcwnijssen 5056

Chicken Dahi Walai

/ artes r”iijhnchechisch in frische lngwcr, Garlich, Joghurt und Minze

12.90€

15.50€

12.90€



82

8%

Chilli Chicken 12.90€

Chi”i Chickenist ein baliebtes nord |ndisches (Gericht, bei dem gcbraten Hii]qmqeisclq in

einer scharfen sauce aus Sojasauce 1 Esig und Chilli sauce chorpen werden

Murg Nilgiri 12.90€
/artes [Tithnerfleisch mit K oriander, griinem Chilli, Minze, K rauternin orientalischer SoBe mit
kokosmi!cl’kpfkant

Zu allen Gerichten servieren wir besten Basmati-Keis

[ amm Gerichte

91

92

95

s

95

96

27

98

99

| amm Currg 13.50€

/artes | ammfleisch in Curry sauce nach |ndischer Art zubereitet

| amm Bhindi Masala 15.90€

/ arte lammfleisch mit frische Okrashoten in cury soBe

| amm Korma 14.50€

/ artes | ammfleisch in Manclcl—Sa]Cran—Sahnc soBe

|_amm Jalfrc?ji J 13.90€

/ artes Lammﬂeisch mit Faprika, /wiebeln, T omaten und griinem Cl’ll“l

Mutton Vindaloo 13.90€
/artes | ammfleisch mit K artoffeln in Scharfer Soke

K arhai Ghosht 14.50€

/artes gebratenes |_ammfleisch in Masala Sore, FaPrika in der Pfanne serviert

f)ombag Mutton T ikka Masala 14.90€

/artes Gegri”te | ammfilet-stiick in wiirziger Masala Sope

| amm Madrasi 13.90€

| ammfleisch in einer wiirziger Koko~Curr3~SoBe nach Kostlicher Sijdinc{isclﬁcr Art

| amm Palak 13.90€

/artes | ammfleisch in Spfnatkreation, auf nordlicher Art zubreitet



100 Mango | amm 14.50€

/artes | ammfleisch in frischer Mango Sapran— (aschewniissen Soﬁc

101 | amm Dahi Wala 13.90€

/ artes Lammlqcisch in frischem ]ngwcr, Garhch, Joglﬂurt und Minze

102 Mutton Nilgiri 1%.90 €

/ artes lammfleisch mit Koriander, griinem Chi”i, Minze, Kréutermin orientalischer SOBC mit

kokosmilcl’kpfkant

Zu allen Gerichten servieren wir besten [Basmati-Keis

[ nte Gerichte

110 Ente Curry 15.50 €

/artes [ ntefleisch in Currg sauce nach |ndischer Art zubereitet

111 [nte Jalercji J 15.50€

/artes [ ntefilet mit FaPrika, /wiebeln, T omaten und griinem Chilli

i12  [nte Mango 15.90 €

/artes Entcﬂeisch in frischer Mango Safran- Caschewnijssen Sal’mesoﬁe

115 [ nte Vindaloo 15.50€

/ artes Enteﬂeisch mit sPezialgcwijrzen aus Goa

114 Bombag I nte T ikka Masala 15.90€

Gcgri”te I ntefilet stiick in wiirziger Masala Sobe

115 [ nte Korma 15.90€

Z_artes Enteﬂeisch in Manclel—SamCram Caschewnijssen Sal'me sobe



Zu allen Gcricﬁtcn servieren wir besten Basmabchis

[ish und Garnelen 5}7@2/?3//2’5 ten

121 Fish Palak 14.50€

Fishfilet in SPinatkreatioxw, auf nordlicher Arts zubereitet

122 [ish Curry i4.50 €
Fishfilet in wiirziger Currysoﬁe

123 Fish Masala 14.50€

Fishfilet in Masalasobe

124 Fish Korma 14.50€

Fishfilet in Mandel-Safran- Caschewniissen Sahne sobe

125 Jhccnga Currg 16.90€

Kiesengemelen in wiirziger Cur\zjsoﬁe

126 J]'zccnga Masala 16.90€

Kiesengernelen in MasalasoBe
127 Jheenga Jal{?rcji J 16.90€
Kicsengerne|e mit Faprika und zwiebeln ~scharf

128 Jhccnga K orma 16.90€

Kiesengerne|e in MandeLSaFram Cascl’:ewn[jssen Sal'mcsoﬁe

129 Jheenga Palak 16.90€

Kfcsengernele in Spinatkrcation, auf nordlicher Arts zubereitet



Bl'iyam?-K cis 5Pczia/it.§ ten

131 chctablc Birgani 11.50€
oo, T e ot At M Aol purid Rt en

132 Chicken Birgani 11.90€
[ hen RN kel il K osinen

133 | amm Birgani 12.90€
| ammfleisch mit Mandeln und Rosinen

134 Jhccnga Birgani 16.90€

Kiesengamelen mit Mandeln und Rosinen

7773[11-5/062129/1%5 ten

141 chctable Ti‘lall fir2 personen 26.90 €
fur 1 personen | 5.50 €
Gemischtes (Gemiise, | insen gcrichte, Spinat~ K ase gerichtc Raita, Reis, Naan-Drot
142 Hawc]i Thali fur2 personen 27.90 €
fur 1 personen i 6,90 €
Bombay Chicken Tikka Masala, | amm Saag, Sabji K orma Raita, Salat, Reis und Naan- Prot
143 Nonvcgctab]c Tl‘nali fir2 personen 27.90 €
fur 1 personen i 5.90 €
Bombay Chickcn Masala, | amm Korma, Chickc SPinat Raita, Salat, Reis und Naan- Brot
144 FiSC"l Tha]i fur2 personen 6 2.90 €
far 1 personen i 6.90 €

[Fish Masalaj Jl’xeeng Palak, Fisch Mango, Raita, Salat, Reis und Naan-Prot



Zu allen Gcricﬁtcn servieren wir besten [Rasmati-Keis oder Naan

Tandoon’ﬁpccﬂa/s
151 T andoori Chicken

Gegri”tes halbes [Hiihnche mariniert in 5Pezia| gewUrzterJogl’lurtsoBe

152 Chicken T ikka

7/ arte Mariniert [Jithnchenfleisch 4 stiick gegri”t

153 Lamm Tikka

Zarte | ammfilet am Spicfﬁ gegrillt

154 [ nte Tikka

I~ ntebrustfilet in in einer Marinade von Zitrone ,Masala und ]ngwer

155  Paneer | ikka

Hausgemac)‘wtc |ndisches K ase mit (Gemiise gegrillt

156 Jhccnga T andoori

Kiesengame[en in Jogl']urt und gewiirzen eingelegt, Knuspriggcgri”t

157 Malai Tikka

12.90€

13.50€

15.50€

15.90€

15.50€

17.90€

13.90€

/artes [Tithnchenfleisch stiick mit Mandel-Safran-C aschewniissen Sore, sahne mariniert

gcgri”t

158  Mix-Grill-Flatte

= twas von allen T andoori-K 8stlichkeiten

[Haweli ~5Pcz£a/7té' ten

15.90€

Balticurry(mit F{:igcrlinge in einer Pi‘(antcn Baltg-—currg-saucc)

161 Hiuhnchenfleisch/T ender Chicken
162 | ammfleisch/ T ender| amb
163 I ntebrustfilet/ T ender filet of Duck

164 Jhccnga/ Prawn King

13.50€
14.50 €
14.90 €
16.90€



Naan Bread

171

172

175

174

175

177

178

179

180

181

Naan

Ovalcs brot aus hemceteig

Gar‘ich Naan

Hcfctcigbrot mit K noblauch

Roti

\/o”komﬂadenbrot

Butter Naan

He]ceteigbort mit Putter

Chees Naan

He]ceteigbrot ge]cij”t mit K dse

Peshawari Naan

He)ceteigbrot mit K dse, Rosinen, Mandel

Onion Kulcha

Hcmccteigbrot mit / wiebeln

A“u Kulcha

[Hefete igb rot mit K artoffel

Mint Prantha

Volkornbrotmit Minze

lngwcr Naan

I euceteigbrot mit ] ngwer

K eema Naan

Hefeteighbrot gefiillt mit [Huhnfleisch

2.50€

2.90€

2.50€

2.90€

3.20€

3.20€

2.90€

2.90€

2.90€

2.90€

3.50€



Bci/agcn

191 Plain Dahi

Creamiger Naturjoghurt
192  AluRaita

Kartoffeljoghurt mit Gewiirzen
19% thcrc ka Raita

Gurkenjoghm mit (ewiirzen
194 Flau Reis

(ebratener reis mit hausgemachtem K ase und [~ rbsen
195 Jccra A”u

e w2t A e

Dcsscrts

200 Mango Creme mit Vanilleeis
201 Gu]ab Jamun

B 5iieh e sV SRURELE N A e Bl e
202 Kulfi

Honigmilch mit Maismehl, Mandeln und Fistazien
205 [irni

bzl it K cismol s R 2 N i
204 (semischtes [is

2.50€

320€

2.90€

3.90€

4.90€

4.50€
4.50€

4.50€

450

Agle. 3



Alkoholfrei Cretrinke

210
211
212
21%
214
215
216
9% ok
218
219

220

221

222
22%
224

Ta{:cl wasser
Spezi

Cola

Colal ight
[anta

Sprite

T onic Wasser

Bitter | emon

Gingcr Ale

0,20
230€
2.50€
2.50€
2.50€
2.50€
2.50€
2.50€
2.50€
2.50€

0,40 |
2.90€
3.30€
3.30€
3.30€
3.30€
3.30€
3.30€
3.30€
5.50€

Sa{:te (AP]CCI, Maracuja, Johannisbeer, Mango,

Lgchee, Guava, Ananas) 2.50€

3.50€

3chor|c (APFCL Maracuja) Johannisbeer, Mango,

Lgc!ﬁee) Guava) Ananas) 2.50€

Adelholzener
Adelholzener still
Adelholzener
Adelholzener still

0,33 |
0,53 |
0,75 |
0,75 |

3.50€

2.90€
2.90€
5.90€
5.90€



f’/a usgema chte /cc tea
225 APFC| Holurudcr Minzc ]cctca, Grﬁntcc waldbeer

|ceteas, Ginger | emon |ceteas 0.40l 3.50€

ﬁausgcmé’c/:tc [ imonde

226 | imonade Wilclbcrrg, | imonade Holunder,
| imonade Mango, | imonade Maracuja,
| imonade Ananas, | imonade Minze
| _imonade Crcnbcrrg , Limonade Wassermelone,

| imonade Mango~Edbccr 0.40l 3.50€

Jog/wrt Gc trénke

227 Siis | assi, | assi Salzig Y Mango | _assi,
Maracuja | assi, [ dbeer] assi, Banane | assi,
Koko | assi 0,331 350€



( Interbaarer Pier

228  Helles
229 Pils

230  Radler
231 \Weisbier

232 | eichtes \Weisbier
233  Dunkles Bier

234  PDunkles Weisbier
235  |ndisches Bier

[Frosecco und & ﬁampagncr

2%6 Prosecco Ficcolo
7. Frosccco

2%8 Moet & Chandon brut
239 Moet & Chanc]on brut

0,50
0,5% |
0,50 |
0,50 |
0,501
0,501
0,50 |

0,53 |

0,20
0,751
0,201

0,75

3.50€
2.90€
3.50€
350€
3.50€
3.50€
3.50€
3.10€

5.90€

25.90€
19.90 €
69.90 €



Weiswein

0,20 0,75l

240 |ndisches weiswein 6.50€ 20.90 €

India, Nashik Rebsorte 100% (Chenin Blanc —~ 12% vol.
o halbtrocken und leicht im (eschmack, frisch und {:ruchtig.
Krautig, knackig und trocken) mit Aromen von FaPrika, frisch

geschnittenem grinem Gras und erfrischender Séure am Gaumen.

241 | ugana DOC 5.50€ 18.50€
Turina
|talia, | _ombardei Rebsorte 100% | rebbiano di | ugana-12% vol.
Sein Pouquet ist intensiv und aromatisch mit dem Duft von Pliiten

und fischen [Triichten. [T r ijberzeugt durch seinen trokenen aber
dennoch Fruchtigcn Gcsc}nmack. Enthélt 5u11cite.

242 Ficiligno DOC 5.90 € 20.50 €
Baglio di Pianetto
|talia, Sizilien Rebsorte 50% [nsolia und 50% Viognier — 13% vol.
Intensiv und nachhaltig glanzt mit Aromen von weiBen PBliten und
tropischen [“riichten wie Ananas und Mango. [ nthalt Sulfite.
24%  Finot Grigio 7.50€ 24.50€
“Colli orientali del Friuli* Poggiobello
|talia, [riaul Rebsorte 100% [inot (arigio — 12,5% vol.
In der Nase enfaltet er eine breitgefacherte und elegante
Aromenvielfalt, bei der sich clertgpischc Heuduft mit Anklzngen an
Blmen nd Nisse vermischt. Mit seiner ausgezeichnete Striktur am
(Gaurmen zeiget er sich kérperreich, kraftig, doch mit frichtiger
Intensitat, die ihm Ausgewogenheit verleiht. [~ nthalt Sulfite.



244 Sauvignon 26.90€
“Colli orientali del [riuli* Poggiobello
|talia, [riaul Rebsorte 100% Sauvignon — 12,5% vol.
|n der Nase enfaltet erintensive Aromen von [Jolunder, Salbei,
T omatenblatten und tropischen [Triichten. Am (Gaumen erweist er

sich weich und vollmundig, safort angcnehm, sowie verfiihrerisch durch

seine aromatische [“inesse und Ausdricksﬁj”e‘ I~ nthalt Sulicite.

Kosewein

245 [ erre| ontane |GT 6.50€ 24.90€
| ibrandi
[talia, K alabrien Rebsorte 30% (Cabernet 70% GaglioPPo ~ 13%% vol.
Mit einem rosigen Mantel mit kuPFerFarbenen Reflexen offenbart er
einen schlanken, leichten und trikbaren K(’jrpervon spritziger Frische
und salziger Spannng, bereichert durch ein typisches Pouquet aus

mediterranen Kréutem, brackigcn Bléttern, kleinen roten [Triichten
und blumigen Diften.

246  (Castel del Monte DOFP 5.50€ 18.50€
Grifo
[talia, Apulien Rebsorte 100% Bombino Nero 11,5% vol.
K ristallines und glsnzendes Cerasuolo. Walderdbeeren und rosa
(Geranien definieren sein aromatisches [rofil, wihrend das weiche,
fruchtige (Gelée geschmacklich die vom Alkohol gemessene [rische
umhiillt. Sein sapider und mineralischer Abgang gibt cinen Wein von

harmonischer Struktur zuriick.



Kotwein

247

248

249

Merot DOC 5.10 € 19.90€
Tcnuta 5 Anna

]talia) Venetien Rebsorte 100% Merlot 1%% vol.

Das breitgc?‘échcrte Bouquct) das dieser Wein entfaltet, erinnert an
rote Peeren, vor allem an Malbeeren. [ ine kaurm wahrmehmbare
(Gewiirznote verleiht Komplexitét Am (Gaumen ist er schmeiche!nd,
und, warme und samtig. Fak besticht durch sein angenehmes Aroma

und sein E_leganz: Noten reifer [ riichte begeiten den langen Abgang
I~ nthalt Sulfite.

Rosso di Montalcino DOC 7.50€ 26.50€
Castc“o E)amci

]ta]ia, Toskana Rcbsortc i 00% Sangiovese 1%,5% vol.
I in Wein, in der Lage) die E]eganzx und Soliditét seines alteren
Gegenstﬁcks mit siner Frischc nd Unmittelbarkeit aufzuwerten. Fein

Aromen von Schokolade sind ebenso wahrnehmbar, wie sein wrziger

und weicher Gcschmack. Enthé]t Sulmcitc.

Nero d’Avola 6.50€ 20.90€
Baglio di Pianetto

[talia, Sizilien Rebsorte 100% Nero d’Avola 13,5% vol.

Reife waldbeeren und Kirschkonfitiire verfithren in der Nase. Subtile

Saure und samtigweichcs T annin verwshnen am (Gaumen, ein

Puristischer Nero & Avola. [ nthalt SUlICitc.



250 Tempranﬁo IGT 32.90€
Casale del Giiglio
[talia, | atium Rebsorte 100% Tempranﬂo 15% vol.
[ in Bouquet welches sofort auf Johannisbeeren und himbeeren
hindeutet, ein feichter [olz [Hintergrund rden den ersten [~ indruck
ab. (Geschmacklich prasentiert sich derTemPranﬂo mit wiirzigen und

elegorit Fric]‘:tigen Noten. Die Tanninstruktur ist stark ausgepragt
aber dennoch dezent. [~ nthalt Sulmcite.

251 \Weinschorle weis /rot  0.25 | 5.50€



A Pcn'tl')%

255

256

257

258
259
260
261

262
263
264

Hugo 0,20l

(Frosecco, fﬂolunderblﬂtensirup, Soda, Limet’censcheiben)

| illet Wild Bcrrg 0,201

(Li”et Blanc, Schwepps Russian Wild Berrg)

Apcrol Spritz 0,20 |

(Frosecco, Aperol, Soda, orange Scheibe)

Maliba Spritz 0,201
(Glass Prosecco o,101
Mango Prosecco 0,201
CamPari Soda/ Orange
Martini Bianco/Rosso/Dry

Shcny Sandeman Don Fino extra Drg 5 cl

Sherrg Sandeman Medium

5 ¢l

5cl

5c|

5.50€

5.50€

5.50€

5.90€
3.50€
5.50 €
5.10 €
4.10€
3,90€
3.90€



C ocktails

265

266

267

268

269

Furjabi 6.90 €

G‘]igh Alcohl) Mango schnaps, Woc”<a, Ananassirup, (iredine,
Ananasaft, Maracujasamct

50111533 (rushed 7.90€
Bombay Saphira Giin, Kumquat) | imette, Rohrzuckersirup crush eis
Mojito 6.90€
|_imettesaft, Rohrzucker, [Havanaclub, Zuckersirup crush eis

Cubal ibre 6.90€
| imette, [avanaclub, cola, eis wiirfel

Wodka | emon/Bull 6.90€

Wodka, Pitter | emon oder Red Bu”

Alkoholtrei (_ocktails

271

273

27%

Haweli 5.90€
Mangosaft, Guavasaft, |_ycheesaft, Orangensaft, K okosirup
Himalaga 5.90€
Ananasaft, Orangensaft, (iredine, Sahne

Five Fruit Punch 5.90€

Zitronesa}ct, Orangensap‘c, Ananasa&, Maracujasamct



5P/h%ouscn

274
275
276
277
278
279
280
281
282

Mangolikér 2l

Indisches Mango Schnaps 2d

Old Monk Rum (aus Indien 42,8% Al 2
Ramazzotti (30% Alc) 2l

Averna Amaro Siciliano (253 Al) 2l
Fernet Pranca 59% Alc) 2l

Wodka (4o Al 2 dl

William Birne (4o% Ald) 2 dl

Obstler (0% Ale) 2

1.90€
3.10€
3.50€
2.90€
2.90€
2.90€
2.90€
2.90€
2.90€



[ ee 5P czialitit

291

292

293

294

295

I in Kannchen Haustee (Chai) 4.20€

Dieser | ee fasziniert durch die Zusammensetzung unsere indischen

Gewijrzmichung

Tulsi~Misc!1ung (indischer Pasilikum) 4.20€
Wijrzig und frisch. Lemongras, SUB]ﬂolz) ]ngwer, / itrone, Kotbusch,
Tulsi, Minze, Kosa, F]Celtwcer, Sonnenblumen.

I ar C;rcg (aromatisierter schwarzer T ee) 4.20€

(acromatisierter schwarzer tee) Darjcc]ing. Autumn zarter | ee, mit

dezentem Aroma der Bergmotte. Tee) Bergamotte~Aroma.

chlon (Orangc Pekoe) 4.20€
[T in kraftiger aber nicht nachbitternder Schwarztee.

Jasmin (Gold (aromatisierter (Griiner | ee) 4.20€
(aeromatisierter (ariiner | ee) Aus (China, Sommer frisch

ge!:nqijckter Jasminbluten verfeinem diesen sanften (China | ee eine

vollendete Harmonie. GrUnchee,JasminblUten.

Ka/;(cc

294
298
299
300

301

T asse Kaffe 3.20€
E_spresso 2.90€
Cappuccino (mit milchschaum) 3.50€
Milchkaffee 3.50€

| _atte Macchiato 3.70€



